
STARTERS

MENU VAN DE CHEF
3-GANGEN SURPRISE  39,50 P.P.
4-GANGEN SURPRISE  47,50 P.P.

OPTIONEEL WIJNARRANGEMENT V.A. 16,50 P.P.

Vegetarische wensen? Allergieën of andere dieetwensen? 
Meldt het bij onze medewerkers.

MIXED BROOD 
Huisgemaakte smeersels

TOMATENSOEP
Geserveerd met brood

SOEP VAN HET SEIZOEN
Geserveerd met brood

BRUSCHETTA BURRATA
Tomaat, ui, pesto, balsamico, burrata

STEAK TARTAAR                                                                      
Pecorino, ui, kappertjes, augurk, krokant van rustiek brood, pompoencrème 

GAMBA’S AGLIO-OLIO                                                               
Gewokte gamba’s, knoflookolie, brood

VITELLO TONNATO                                                                    
Kalfsfricandeau, tonijnmayonaise, parmigiano, olijven, ui, kappertjes

CARPACCIO
Truffelmayonaise, pijnboompitten, sud ’n sol tomaatjes, parmigiano, rucola

VISPLEZIER 
Gerookte zalm met wakame, gewokte gamba’s, mini rivierkreeftencocktail, gerookte makreel

BEEF TATAKI
Dungesneden runderhaas, wakame, terriyakisaus, wasabimayonaise

DINER

7.00

7.25

7.50

9.50

14.50

13.50

14.00

14.50

16.50

15.50



VLEES

VIS

RIB EYE
Malse rundersteak met kruidenboter en gegrilde groene asperges

ARGENTINA SPIES
Gemarineerde varkenshaasspies van de grill met pepersaus

TOURNEDOS
Keuze uit: stroganoff-, peper- of champignonsaus

PORK BELLY
Oosters gemarineerde, gegrilde buikspek en stoofvlees

EENDENBORST FILET
Op de huid gebakken eendenborst, geroosterde paprika en een licht pikante ketjap-saus

PANNETJE STROGANOFF
Gewokte ui, champignons, paprika, haricots vert en stroganoffsaus
Keuze uit:
Kipfilet
Ossenhaas

TAGLIATELLE CON SCAMPI
Pasta met gebakken knoflookgamba’s en romige tomatensaus

ITALIAANSE ZEEBAARS
Zeebaarsfilet met een krokante korst van huisgemaakte tomaten tapenade

GEBAKKEN ZALM
Op de huid gebakken zalm, gegrilde bimi en saus naar keuze
Keuze uit: 
Remouladesaus of Hollandaisesaus

VISPLEZIER XL
Gerookte zalm met wakame, gewokte gamba’s, mini rivierkreeftencocktail, gerookte makreel
Geserveerd met friet

DINER

25.50

22.50

29.00

24.00

24.50

23.00

24.00

24.00

26.00

24.00
27.00



VEGETARISCH

SIDES

SALADE

AVOCADO BURGER 
Avocadoburger, lollo verde, guacamole, rode ui, augurkenrelish, tomatenrelish,
gefrituurde uienringen op brioche broodje. Geserveerd met friet

TAGLIATELLE DI FUNGHI- TARTUFO 
Pasta met champignon-truffelsaus, gegrilde groente en parmigiano

FRIET
SALADE
GEWOKTE GROENTE

CARPACCIO SALADE
Gemengde salade, pijnboompitten, sud ’n sol tomaatjes, parmigiano, truffelmayonaise
Geserveerd met brood

KROKANTE KIP SALADE 
Gemengde salade, broad beans, sud 'n sol tomaatjes, parmigiano, knoflook- citroen dressing
Geserveerd met brood

POKÉ BOWL                                                                       
Witte rijst, mango, sojabonen, radijs, komkommer, wortel, venkel en wakame
Keuze uit:
Rauwe Zalm
Krokante Kip 
Falafel

DINER

19.50

19.50

3.00
2.00
2.00

17.50

17.50

18.50

HOOFGERECHTEN WORDEN GESERVEERD MET 
AARDAPPELGARNITUUR EN WARME GROENTE 

M.U.V. PASTA’S EN POKÉ BOWLS.



DESSERTS

WIJNADVIES?

Opzoek naar een wijn, 
passend bij uw gerecht? 

Onze medewerkers helpen 
graag om u de ultieme 
wijn/spijs sensatie te 

laten beleven.

TEVREDEN?

Was niet alles zoals u van 
ons gewend bent? Meldt 

het bij onze medewerkers.

CRÈME BRÛLLÉE
Licor 43 crème brûlée, piña colada-ijs en slagroom

MANGO PEPER TAART
Amandelbiscuit, mango-citruscréme, witte chocolademousse 
en sinaasappel-ijs

DAMES DUBBEL
Vanille-ijs, warme chocoladesaus en slagroom

PROEVERIJ
Laat je verrassen door onze chefs met diverse huisgemaakte lekkernijen

DINER

10.50

10.50

9.50

11.50

PROEF & GENIET!


