
MIXED BROOD 
Met huisgemaakte dips

OESTERS
Classic                                                                                                                                           p/st
Gegratineerd met parmezaan, citroen, kruiden crumble                                                          p/st

ZALM SASHIMI                                                    
Op drie wijze bereid met wasabi dip en sojasaus 

SUSHI                                                                                                                   
Sushi special van de dag

TONIJN TATAKI                                                                      
Gemarineerde tonijn met basilicum, koriander, pesto en dillecrème 
op een bedje van wakame 

BURRATA                                                                                                               
Italiaanse burrata met frisse peer, krokante pecannoten, serranoham en honing
(ook vegetarisch mogelijk)

CARPACCIO                                                                  
Huisgesneden rundercarpaccio met zongedroogde tomaten, pijnboompitten, 
parmezaan, truffel mayonaise en rucola

VITELLO TONNATO
Kalfsrosbief met tonijnmayonaise op tortillachip, parmezaanse kaas, 
gerookte paprika crème en rucola

STEAK TARTAAR 
Tartaar van gras gevoerd rund met een krokant van rustiek brood, pompoen crème, 
radijs en komkommer

TOM KHA KAI SOEP
Met lente ui, taugé en gamba

BOA BUN CHICKEN
Huisgemaakte BBQ-pulled chicken met zoetzure ui, mosterd crème en rode peper

BOA BUN VEGA
Pulled mushroom met zoetzure ui, mosterd crème en rode peper

MENU

7

3.8
4.5

14

15

12

11

11

14.5

6.5

10

10.5

CHIQUE FRIETJE
ZOETE AARDAPPEL FRIET 
FRISSE SALADE

6
6
3

SIDES
PER 2 PERSONEN

DAGPRIJS



KROKANTE KIP DUMPLING
Huisgemaakte krokante kip, geserveerd met dumplings, een julienne van prei en paprika, 
sojasaus en wasabi-dip

GYOZA PEKING EEND
Gyoza gevuld met eend op een bedje van wakame, een krokante uitje, sriracha mayonaise,
knoflookdressing, sesamzaad en lente ui

TRUFFEL RISOTTO
Huisgemaakt met parmezaanse kaaskoek, gegrilde groente en rucola

ROMIGE TOMATENPASTA
Met gegrilde knoflook, aubergine, zongedroogde tomaten en parmezaanse kaas
Met gamba's + €5

BEEF TATAKI
Dun gesneden ossenhaas, met wakame, nacho-crumble, huisgemaakte ketjapsaus en
mosterd mayonaise

GEGRILDE KALFS ENTRECOTE                                                  
Met gekonfijte groenten, pastinaak crème, aardappelchips en sesam

OOSTERSE BUIKSPEK
Sous vide gegaard buikspek (12 uur langzaam gegaard) met dragon dauphine, 
gegrilde groene asperges en Amsterdams uitje.

KROKANT GEBAKKEN KALSFZWEZERIK                                     
Met knolselderijcrème, balsamico dressing en gepofte paprika

OSSENHAASPUNTJES STROGANOFF                                                                          
Gewokte ossenhaaspuntjes met seizoensgroenten en huisgemaakte stroganoffsaus

COQUILLES
Gebakken coquilles met kalfsrisotto crispy ham en doperwten crème

GAMBA'S AGLIO E OLIO
Gewokte gamba’s met knoflook olie en dip-brood                                    

VIS VAN HET SEIZOEN
Wisselend gerecht 

VISPLATEAU 
Gerookte zalm, mini cocktail van rivierkreeftjes, gerookte makreel met 
wakame en dillecrème 
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DESSERTS

LICOR 43 CRÈME BRÛLLÉE
Met Piña Colada-ijs en Oreo Crumble

MANGO PEPER TAART
Met een krokante bodem van citrus en sinaasappel-ijs

HOME MADE CHEESECAKE
Met yoghurt amarena-ijs en noten kletskop

PROEVERIJ
Laat je verrassen door onze chefs
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WIJNADVIES?
Opzoek naar een wijn, 

passend bij uw gerecht? 

Onze medewerkers helpen 
graag om u de ultieme 
wijn/spijs sensatie te 

laten beleven.

TEVREDEN?
Laat uw recensie achter 

scan de QR-code

Was niet alles zoals u van 
ons gewend bent? Meldt 

het bij onze medewerkers.
PROEF & GENIET!


